
D E S S E R T S  &  D I G E S T I F S



LIQUEURS (4CL)

Limoncello

Farigoule Manguin

Mandarine manguin 

Chartreuse verte / jaune

  11

12

14 

20

LES VINS DOUX (8CL)

Cave Rhonéa - Rasteau - Hors d’âge

Château Saint-Sauveur - Cuvée des Moines - 2023

Domaine de Fenouillet - 2021

9

10

12

EAUX DE VIE  (4CL)

Poire Williams Manguin

Mirabelle Manguin

Caraxès Manguin

16

16

18

DESSERTS

ALLERGENS LIST AVAILABLE UPON REQUEST I  PRICES IN EURO  
TAXE AND SERVICE CHARGES INCLUDED

TABLEAU DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE  
PRIX NETS EN EUROS I  TAXES ET SERVICES COMPRIS

végétarien végan

Sélection de fromages affinés par la Fromagerie Manon

Selection of refined artisanal cheeses by Fromagerie Manon

18

Abricots du Ventoux 

Glace nougat maison, amandes torréfiées

Ventoux apricots, house-made nougat ice cream, toasted almonds

14

Chocolat Araguani

Sorbet et confit de poivron rouge   

Araguani chocolate, sorbet and candied red pepper 

16

Glace onctueuse à la vanille (à partager) 
Garniture : cookie, brownie, caramel, chocolat, fruits frais

Creamy vanilla ice cream, cookie, brownie, caramel, chocolate, fresh fruits (to share)

32

Entremet myrtilles 

Son sorbet, panacotta au grué, bavaroise feuilles de figuier

Blueberry entremet, sorbet, cocoa nib Panna Cotta, fig leaf Bavarois

15

Pêche pochée au sureau

Son condiment fumé, crumble avoine

Elderflower poached peach, its smoked condiment, oat crumble

14
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