
ENTRÉES /  STARTERS

PLATS  /  MAINS

  Risotto de Camargue,  
Asperges vertes, tomme de brebis des Baronnies, amandes
Camargue risotto, green asparagus, Baronnies ewe’s cheese, almonds

38

Truite de l’Isle-sur-la-Sorgue,
Petits pois, beurre blanc au pin sylvestre, miel   
Isle-sur-la-Sorgue trout, peas, Scots pine butter sauce, honey 

42

Volaille de la ferme du Rouret  
Deux cuissons, crique de pomme de terre, Noilly Prat
Rouret farm poultry two ways, potato cake, Noilly Prat 

40

Loup de Méditerranée entier (à partager)
Sauge, câpres, petit épeautre, olives de Nyons
Whole Mediterranean sea bass (to share), sage, capers, small spelt, Nyons olives 

78

Côte de veau aux herbes de garrigue (à partager) 
Pommes de terre au four, yaourt aux herbes
Veal chop with garrigue herbs (to share), baked potatoes, herb yogurt 

84

ALLERGENS LIST AVAILABLE UPON REQUEST I  PRICES IN EURO I  TAXE AND SERVICE CHARGES INCLUDED I  MEAT ORIGIN:  FRANCE

TABLEAU DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE I  PRIX NETS EN EUROS  
TAXES ET SERVICES COMPRIS I  ORIGINE DES VIANDES:  FRANCE

MENU DINER /  DINNER MENU

  Haricots verts de Mazan,  
Pistou de roquette, tofu grillé, croûtons à l’ail confit, huile d’olive de Caromb
Mazan green beans, arugula pesto, grilled tofu, confit garlic croutons, Caromb olive oil 

19

Raviole en berlingot 
Fromage frais, tomates confites, jambon affiné, pralinés de pignons de pin
Berlingot ravioli, fresh cheese, candied tomatoes, cured ham, pine nut pralines

21

Artichauts violets de Provence 
Sardine en escabèche de basilic, noisette torréfiée
Purple Provence artichokes, sardine in basil escabeche, toasted hazelnuts

22

Poisson cru du jour 
Safran de Blauvac, citron caviar d’Aubignan, fenouil
Raw fish of the day, Blauvac saffron, Aubignan finger lime, fennel  

23

Taureau de Camargue AOP (à partager)  
Juste saisi, sarriette, pesto de roquette, bonbons de tomates cerises
Camargue AOP bull (to share) just seared, savory, arugula pesto, cherry tomato candies 

44

Our dishes are prepared on site using fresh seasonal produce grown in France. 

Nos plats sont élaborés au restaurant à partir de produits  
de saisons bruts et frais, cultivés en France. 

végétarien végan


